
Speisekarte

„Sprich Wahres, trink Klares, iss Gares!“Werte der Bergleute: Ehrlichkeit, Reinheit und Sorgfalt



SüppchenRinderkraftbrühe mit Markklößchen     5,50 € Hausgemacht, klar und kräftig Westerwälder Kartoff elsuppe     5,50 €Gerichte vom Schwein
Schnitzel „Wiener Art“         13,50 € mit Pommes,  dazu (wahlweise)          +2,50 € ... Jägersoße mit frischen Champignons
 ... Pfeff ersoße ... Zigeunersoße mit frischer Paprika  ... gebratenen Zwiebeln ... Schinken-Sahnesauce ... Hawaii mit Ananas und Käse überbacken ... Chili-HollandaiseKinderportion mit Pommes, Ketchup oder Mayo    7,50 €
  

Grubenschnitzel         17,50 € mit Bacon, Zwiebel und Spiegelei, dazu Pommes
Westerwälder Krüstchen         15,50 € Schnitzel auf Toast mit Spiegelei, dazu Pommes
Cordon Bleu         17,50 € mit Pommes und Salat **** Alle Schnitzel auch als Hähnchenschnitzeloder vegetarisch vorhanden (außer Cordon Bleu)        + 1,50 €
Schweinelendchen         21,50 € in Schinken-Sahnesoße mit Spätzle und Salat
Toast „Frieda“         18,50 € Überbackene Schweinelende mit Champignons, Tomaten,  Zwiebeln auf einem Toast, mit Käse überbacken**** Mögliche Beilagen: Kroketten, Pommes, Bratkartoff eln, Spätzle, Rösti Gerichte vom Wild
aus heimischem Revier

Wildbratwurst         13,50 €
 dazu Bratkartoff eln und Spiegelei

Wild-Currywurst                                                          9,50 €  dazu Pommes, Soße extra, Wurst nicht geschnitten
Beilagenänderung:                                                 +1,50 



Gerichte vom Rind
Argentinisches Rumpsteak (ca. 250 Gramm)... Natur        27,00 €      mit hausgemachter Kräuterbutter, dazu Pommes ... mit frisch gebratenen Zwiebeln        27,50 €       dazu Pommes
... mit Pfeff ersoße (separat)         28,50 €
      dazu Bratkartoff eln **** Alle Rumpsteaks auch in 350g erhältlich        +6,00 €

Burger
 Aus frischem Rinderhackfl eisch, ca. 190 Gramm

... Hamburger           8,00 €      Salat, Tomate, Essiggurke, Haussoße

... Cheeseburger           8,50 €      Käse, Salat, Tomate, Essiggurke, Haussoße... Grubenburger         10,50 €       Zwiebeln, Bacon, Spiegelei, Käse, Salat, Tomaten,       Essiggurken, Haussoße **** Alle Burger auch als Veggie-Variante erhältlich**** Alle Burger auch mit Hühnerfl eisch         +1,00 €     Vegetarisches
Käsespätzle           9,50 € im Pfännchen mit Zwiebeln
Portion Pommes           3,50 € 

Ofen-Kartoff el           6,50 € mit frischem, selbstgemachtem Kräuterquark
Veggie-Schnitzel (siehe Vorderseite)
Veggie-Burger (siehe Vorderseite)Der Gasthof Bauckhage wurde ca. 1900 gegründet und war stets ein beliebter Ort für die Einheimischen, Berg-leute und Besucher. Er war und ist ein fester Bestandteil des Dorfes.Gegründet durch den Vater (Artur Bauckhage) des ehemaligen Wirtschaftsministers in Rheinland-Pfalz, Hans-Artur Bauckhage, wurde der Gasthof am Ende durch die „gute Seele“ Christel Schmidt bis zu Ihrem Tode ge-

führt. Mehr zur Geschichte des Gasthofs fi ndet ihr im gleichnamigen Beiblatt. 

Schon gewusst?



Saisonale Salate und Sonstiges
Beilagensalat       4,00 €
Bunter, saisonaler Salatteller    11,50 € mit frischen Champignons      
Großer Salatteller   
   ...mit Hähnchenstreifen    14,50 €

   ...mit Rumpsteakstreifen    16,50 €**** Mit selbstgemachtem Sahne- oder Essig-Öl-Dressing
Bergmannspfanne „Henner“    15,00 €
 Schweinefl eisch, Hühnerfl eisch, Bratkartoff eln, Tomaten, Paprika, Champignons, Lauchzwiebeln und Bacon
Selbstgemachte Hähnchen Nuggets       8,50 € aus Hühnerbrust, mit Pommes, Ketchup oder Mayo**** Portion „hausgemachte“ Soße extra     +2,50 €**** Mögliche Beilagen: Kroketten, Pommes, Bratkartoff eln, Spätzle, Rösti     Nachtisch
Heiße Liebe       5,50 € 2 Kugeln Vanilleeis, dazu heiße Himbeeren
Kugel Eis        1,80 € Vanille, Schoko, Erdbeere
Aff ogato al Café       3,50 € Vanille-Eis mit EspressoKuchen
Jeden Sonntag ab 14:30 Uhr gibt es wechselnde, hausgemachte 
Kuchen - auch zum Mitnehmen!Allergene können beim Koch erfragt werden, es liegt eine Allergen-Karte aus.Unser Fleisch beziehen wir aus der Metzgerei Scholl in Zeppenfeld.

Beilagenänderung:                                           +1,50



GetränkeSoftdrinks
Coca Cola (0,3l oder 0,5l)   2,80 € / 4,50 €
Coca Cola Zero (0,3l oder 0,5l   2,80 € / 4,50 €
Fanta (0,3l oder 0,5l)   2,80 € / 4,50 €   
Sprite (0,3l oder 0,5l)   2,80 € / 4,50 €     Wasser Sprudel (0,3l oder 0,75 l)   2,50 € / 5,00 €
Stilles Wasser (0,25l)    2,00 €Hachenburger „Kalter Kaffee“  (Spezi)  2,80 €Hachenburger Limmo „Orange“Hachenburger Limmo „Zitrone“

Fruchtschorle (0,3l oder 0,5l)   3,00 € / 5,00 €…. Maracuja, Trauben, ApfelFrisch gezapftes BierRegionales Hachenburger 
Westerwaldbräu 0,3l   3,00 €
Pils 0,3l   3,00 €
Radler 0,3l   3,00 €
Helles 0,3l   3,00 €
Schuss 0,3l   3,00 € (Klein) 0,2 l für 2,00 Euro; (Groß) 0,5 l für 4,50 EuroWeizenbierHachenburger FlaschenbierHelles Weizenbier (0,5l)   4,50 €Alkoholfreies Bier Hachenburger Flaschenbier
Pils (0,33l)    3,00 €
Radler (0,33l)   3,00 €
Malzbier (0,33l)   3,00 €
Weizen (0,5 l)   4,50 €Weißwein
0,2l oder 0,7l-Flasche                              
Weißer Burgunder   5,00 € / 17,00 €Landlust, Biowein aus Rheinhessen Wird auch als Weinschorle serviert 
 

Riesling   6,50 € / 21,00 €A. Diehl, Riesling aus der Pfalz   Rotwein 
0,2l oder 0,7l-Flasche                                  
Blauer Zweigelt   6,50 € / 21,00 €
Pfaffl, Niederösterreich  
Malbec   7,00 € / 23,00 €Kaiken, Argentinien  

Prickelndes                                                                               
Apfelwein (0,25l oder 0,5l)   2,50 € / 4,50 Kelterei Possmann                                                                                               
Apérol Spritz    6,50 €Bitterorangenlikör mit Prosecco und Soda    
Lillet Wildberry   6,50 €Weinaperitif mit Fruchtlikör und Beeren 
Hugo      5,50 €Holunderblütenlikör, Minze, Prosecco und Soda  
Gin and Tonic „Jochen“   6,50 €Longdrink aus Dry Gin und Tonic Water 
Scavy & Ray DOC (0,1l oder 0,7 l)   4,50 € / 21,00 €Prosecco Frizzanzte aus ItalienSchnäpse und Liköre Brennerei Birkenhof   2,50 € / 0,2 clAlte Williamsbirne (40% Alk.)Alte Marille (40% Alk.)Korn (32% Alk.)Kümmel (32% Alk.)Obstler (38% Alk.)Haselnuss (32% Alk.)Basaltfeuer (56% Alk.) - Vorsicht, brennt!
Brennerei Scheibel   3,00 € / 0,2 clEdle Himbeere (40% Alk.)  Moor-Birne (40% Alk.)  Premium Aperitif „Granatapfel“ (22% Alk.)      
Ramazotti   2,50 € / 0,2 clItal. Kräuterlikör
Jägermeister   2,50 € / 0,2 clWarmes
Kaffee Crema   2,50 €wahlweise mit Milch / Zucker  
Latte Macchiato   3,90 €
Cappuccino   3,20 €
Espresso   2,00 €
Doppelter Espresso   3,50 €Tee        2,80 €versch. Sorten
Heiße Schokolade   3,00 €

€



Öff nungszeiten:Mo - Sa 11:30-14:00 Uhr (Mittwoch Ruhetag)Do - Sa  17:30-22:00 Uhr (Küche bis 20:30 Uhr) 
Sonntags durchgehend ab 11:30 Uhr - 17:30 Uhr, ab 14:30 Uhr Kaff ee & Kuchen

Gasthof Bauckhage GmbH & Co. KG
Betzdorfer Straße 10557567 Daaden 02743 / 93 54 17 0

www.gasthof-bauckhage.de
info@gasthof-bauckhage.de

Google-Bewertung Tripadvisor-Bewertung Wochenkarte per Mail abonnieren Folge uns aufInstagram!


